


OPECIALS

sala Bhai bestaande uit een zoete combinatie van kaneel,
Kruidnagel, kardemom, gember en zwarte thee met warm gestoomde
melk en melkschuim. Met of zonder espresso.

Een dubbele espresso met vanillesiroop, melk en crushed ijs.
Met kokosmelk en cacaopoeder, jammie! Optioneel spicy!
Matcha met warm gestoomde melk en melkschuim.

Een espresso met warm gestoomde chocolademelk.

Met pompoen, havermelk, een shot espresso en onze eigen
specerijenmix!

Met banaan, havermelk, Medjoul dadel, een shot espresso en kaneel.
C)(\,OOS@

Optioneel met slagroom +0.75 (%OUI’
ik -

Een latte van Japanse geroosterde groene
thee met een nootachtige smaak.

Met espresso, chocolademelk, Tia Maria
en slagroom.
Matcha latte met maple sirup.
S extra
shot




corree <7/

Intense koffie gemaakt van vers gemalen bonen waar je een kleine hoeveelhéj
water onder hoge druk doorheen perst. Ga jij voor 1 of 2 shots?

Een espresso die aan heet water is toegevoegd en zo zijn cremalaag behou
Filterkoffie van dit moment: Colombia Kachalu (250 ml). Refill? 1.90
Een espresso met warm gestoomde melk en melkschuim.

Een espresso met meer warm gestoomde melk dan een cappuccino
en een kleine schuimlaag.

Een groot glas met warm geschuimde melk en één espresso.
Een dubbele espresso met warm gestoomde melk en een kleine schuimlaag.
Cappuccino met kokosmelk!

Een espresso met een klein beetje warm gestoomde melk en melkschuim.
Cortado komt van het Spaanse woord cortar, wat snijden betekent.
De espresso wordt gesneden door de melk.

Warm gestoomde melk en melkschuim met een beetje cacaopoeder.

Grily ONZEBOON

Onze signatuur koffie-
boon komt van Java,
intens/aards/kruidig/
amandelspijs. Optioneel
voor espresso en long
black: onze Ethiopische
boon, bloemig/
chocolade/citrus.
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HERBAL TEA .IFEA\

Oppeppende mix van gemberwortel, citroengras en rozenblaa

Kamille is een waar wondermiddel. Het werkt goed tegen stress,
ontstekingen, buikkrampen en spierpijn!

Verveine (citroenverbena) is een geurig kruid met een frisse smaak.
Verveine kalmeert de zenuwen en ontspant het lichaam. Het wordt veel gedronken na
het eten vanwege de goede werking op de spijsvertering.

Never a dull moment met deze feestelijke cocktail melange! Pink fizz zorgt voor een
bruisende dag en zit boordevol fruit.

Kruidige rooibos met kaneel, kruidnagel, gember, kardemon en zwarte peper. Zet een
grote pot, pak een dekentje en nestel je lekker bij het haardvuur.

De Thaise keuken is bekend om haar onverwachte samenspel van fris en pittig. Waan je
in je Tuk Tuk door de straten van Bangkok met deze Lemon Chai kruidenmix met stukjes
kaneel, citroengras, gember, kokos, ananas, rode en zwarte peper en kruidnagel.

GREEN TEA

Deze zachte, milde en frisse melange van witte en groene thee zet een glimlach
op je gezicht, zelfs op grijze ochtenden.

Een verfijnde Chinese groene thee, verrijkt met geurige jasmijnbloesem.
Een theeklassieker met een zachte smaak en bloemige afdronk.

Matcha is de meest gezonde groene thee en groeit vooral in Japan met 15 keer meer
anti-oxidanten dan gewone groene thee.

BLACK THEE

Wie kent ‘m niet? Deze krachtige variant van de klassieke Earl Grey mag met zijn verfijnde
frisse bergamotsmaak natuurlijk niet ontbreken in onze theecollectie.
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Tropical smoothie 6.50 (§9 €9
Berry smoothie 6.50 @ 0

Schulp appelsap 3.90
Vers geperste jus d'orange 4.90 / 6.50

Tijm’s botanical lemonade 4.90
Tijm'’s lavender lemonade 4.90
Tijm’s matcha lemonade 5.50
Maté kombucha 5.50
Mango-ginger lemonade 4.75

Fentimans gingerbeer 4.50
Fentimans rose lemonade 4.50
Fentimans Indian tonic 3.90
Elderflower lemonade 4.50
Coca Cola / zero 3.90

Chocomel warm / koud 3.90 Citrus Basilicum plat / bruis 4.90
Water plat / bruis 2.90 Wilde IJsthee plat / bruis 4.90
Tapwater bruis, fles 0.7L 3.90 Madame Gember plat / bruis 4.90

Gekke Bessen plat / bruis 4.90

Lowlander Wit (0.0%) 4.90
vandeStreek Playground IPA (<0.5%) 5.50

Two Chefs Brewing Funky Falcon Pale Ale (0.2%) 5.50 '




DRINKS S

BEERS tm glas?l
Lowlander Cool Earth Lager (4%) 3.90 ‘:, (on draft) Check de
Brouwerij ‘t IJ [Jwit (6.5%) 5.90 (on draft) ——— VOW@
Rotating draft beer 5.90 Pagina ~—>
Leffe Blond (6.6%) 5.90

Texels Skuumkoppe Dunkel Weizen (6%) 5.90

Rumoerige Roodborst Amber IPA (5.8%) 6.50

Jopen 4-granen Bokbier (6.5%) 6.50

La Chouffe Blond (8%) 6.50

WINES

Prosecco (bubbels) 6.50 / 31
Pinot Grigio (wit) 5.90 / 28
Verdejo (wit) 6.50 / 31
Grenache, Syrah (rood) 5.90 / 28
Primitivo (rood, bio) 6.50 / 31
Gliihwein 5.50

uﬂgq(:e%

COCKTAILS

Mimosa 7.90

Aperol Spritz 8.90
Limoncello Spritz 9.50
Rose Fizz 10.50
Espresso Martini 10.90
Limoncello Sour 10.90
Matcha Gin Sour 11.50
Pornstar Martini 11.50

Gin Tonic 9.50
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SWEETS 429

Hangop with pistachio 6.90 Q

Lemon cheesecake 7.50 0

Rose cardamom cheesecake 7.50 0

Pistachio tiramisu 7.50

Chocolate mousse with salted caramel 7.50 @O
Sticky blondie 4.90 )

Chocolate brownie 4.50 ‘:, 0

Banana bread 3.90 OQ

Carrot cake 4.90
Lemon poppy seed cake 4.50 0

Affogato 4.50 (9 ()

BITES

Prawn gyoza 8.90 0 Q

Baked camembert with focaccia 9.50 O Q
Pita bread with hummus 6.50 @0

Crispy cauliflower bites 9.50 Q) €9 ()
Crispy chicken bites 9.80 §7p €y
Truffle-mushroom filo sticks 8.90 0(:)

Halloumi fries 9.50 Q) €3 ()
Q9 0 00

vegetarian vegetarian  vegan vegan  gluten gluten dairy / nut
on on free free on lactose free free
request request request

Unfortunately, we cannot guarantee that our meals do not contain traces of allergens.
Please let us know if you have any food allergies or special dietary needs.




Good. 'RUNC 3.00-
aorning! 16.30

BREAKFAST COMBO 430 @ O

Banana bread with hangop, figs, cocos crumble, cinnamon Croi
and blueberries. roissant grijgq

Q0 e
With banana, blueberries, mascarpone, lime, 0 0
pomegranate seeds and maple syrup.

Qo

Eggs with camembert, chives, spinach, cream cheese
and focaccia sticks with tomato jam.

QO

With poached eggs, garlic-dill yoghurt, roasted beetroot, sous vide carrots,
chili oil, sesame seed and a toasted focaccia. )

O

Korean fried with gochujang, kimchi coleslaw, scallions, emmental and romaine lettuce.

O (P O” with avecado
Ty

With hummus, spinach, tomato, mint, garlic-dill yoghurt and red cabbage.

QO

With mozzarella, emmental, kimchi, scallions, gochujang, garlic mayo and sesame seeds.

With garlic-dill yoghurt, tahini sauce, Middle Eastern salad, red cabbage and green pepper.
0 O 3 ()—> with avecado and extra mango

Salmon, masago, mango, edamame béans, wakame, cucumber, carrot and sriracha sauce.

With harissa roasted tomatoes, mini lentil burgers, tutti frutti, coriander dip, feta and

almonds.
O

Pastrami (beef), sauerkraut and emmental.
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I‘ I'I tijmu?rredcehrt.agl and
i check our take-
ZI. away prices!

Qo

Marinated and breaded portobello, tarragon mayonnaise, arugula,
pickled onion, tomato, mozzarella and parmesan stacked on
toasted brioche, served with crispy sweet potato wedges.

O

With bulgur pilav, whipped feta, smoked eggplant puree,
pomegranate seeds and a Middle Eastern salad on the side.

and cashew nuts.

00

With sajoer beans, white rice, egg and sweet and sour salad.

OO0 O_» with avocado
Salmon, masago, mango, edamame beans, wakame, cucumber,
carrot and our famous sriracha sauce.

000

With baby potatoes, fennel, carrot and tarragon, served with salade verte ‘ \
Served with aubergine, pumpkin, potatoes, egg, asparagus beans and ma(w’
jeanette hot sauce on the side. ‘ ,

With fried rice, satay sauce, egg, cassava chips and acar ketimun.

With harissa roasted tomatoes, lentil burgers, tutti frutti, coriander dip, feta
and almonds.

With tarragon mayonnaise O O 0

(extra mayo +1.50)

Pasta with meatballs in a tomato sauce and a side of cucumber.Q
OR Sweet potato wedges with crispy chicken or cauliflower,

cucumber and apple sauce. QO
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Volg onze
coffeehouse
& dinnerbar
playlists
met fijne

hitjes
voor thuis!

OVER TIJM

Lekker eten is alles, daar geloven wij in. Wij vinden
dat iedereen elke dag écht goed zou kunnen eten. Een
gezonde maaltijd die je een fijn gevoel geeft, bereid
met ingrediénten waar je blij van wordt. Met dat idee
zijn we Tijm begonnen. Terwijl er druk gekookt wordt
zetten we ook nog eens de beste koffies. Dus wat
nou, als wij vanaf nu af en toe iets lekkers voor je ma-
ken. Geen overdreven luxe, nee gewoon lekker. Geen
superfoods,
nee gewoon
goed.Om het
leven een stukje
fijner en
gemakkelijker
te maken!

1060 /

T0 DELIVER

COFFEEHOUSE & DINNERBAR

Centrum: Donkere Gaard 3&5 - Tuinwijk: Pieter Nieuwlandstraat 5



